Lundi 21 septembre 2026 au  vendredi 25 septembre 2026

Ecole - Notre-Dame

MARDI JEUDI VENDREDI
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PARTAGE

Scolarest vous informe que nos menus sont établis par une diététicienne et conforme au GEMRCN.

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires. Ce dispositif d'accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un
accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif a

I'information des consommateurs sur les allergénes.

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.




Llundi 2 septembre 2026 au  vendredi 2 octobre 2026

Eeole - Notre-Pame

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Salade batavia aux

N Salade coleslaw 6
cro(tons 6 j‘

Pilon de poulet cajun Sauté de porc aux olives Pate ricotta épinard Steak hache.de. poulet a la
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Scolarest vous informe que nos menus sont établis par une diététicienne et conforme au GEMRCN.

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires. Ce dispositif d'accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un

accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif a
I'information des consommateurs sur les allergénes.

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.




